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Miscela Bar AROMA PIÙ - AROMA PIÙ Bar Blend

Viene commercializzata in speciali confezioni da 

1 kg in grani con valvola salva aroma.

It is commercialized in special 1 kg packs in 

grains with aroma keeper valve.

Composizione prodotto - Product composition:

80% Arabica – 20% Robusta.

80% Arabica coffee beans - 20% Robusta coffee 

beans.

Tostatura - Toasting:

Media.

Medium.

Caratteristiche della bevanda - Characteristics of the beverage: 

Miscela dal gusto morbido e avvolgente, a basso 

contenuto di caffeina.

Coffee with a soft and wrapping flavour and a low 

caffeine content.

Scadenza - Expiry date:

Due anni dalla data di produzione.

Indicazione sul retro della confezione.

Two years from the date of production.

Indicated on the back of the pack.

Confezioni - Packaging:

Bell Caffè Miscela Bar Aroma Più è confezionato 

in formati da 1 kg in grani.

Bell Caffè’s Aroma Più is packaged in 1 kg packs 

in bean form.

-COD. PRODOTTO

-COD. EAN

-TIPO IMBALLO

-DIMENSIONE IMBALLO

-N° IMBALLI PER 

STRATO

-N° STRATI PER PALLET 

EURO

-N° TOTALE IMBALLI

PER PALLET 

-DIMENSIONI EURO

PALLET

-PRODUCT CODE

-EAN CODE

-TIPE OF PACKAGING

-SIZE OF PACK

-NO. PACK PER LAYER

-NO. LAYERS PER EURO 

PALLET

-TOTAL NO. PACKS PER 

PALLET

-SIZE OF EURO PALLET

M0006

8006732000099

Cellophane 

trasparente in imballi 

da kg 6

cm b 28 x h 23 x l 31

12

7

84

cm 120 X h 180 X 80

M0006

8006732000099

Trasparent cellophane 

in 6 kg packs

cm b 28 x h 23 x l 31

12

7

84

cm 120 X h 180 X 80

COFFEE BEANS - 1 KGCAFFÈ IN GRANI - 1 KG

Miscela Bar AROMA PIÙ
AROMA PIÙ Bar Blend

La Bell Caffè srl applica le normative di autocontrollo dell’igiene HACCP,
ed è certifiicata ISO-9001:200, KOSHER, ISO 14067 (Carbon Footprint)

Bell Caffè srl applies the HACCP hygiene self-control regulations, and is
certified ISO-9001: 200, KOSHER, ISO 14067 (Carbon Footprint)
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